


Pour la premiere foida securité, I'nygiene et I'ergonomie sont asso&g

La réglementation impose des garde-corps haut&Qrri,avec plinthe et barre intermédiaire.
Dans le cas des abattoirs, ce garde-corps retaaldate-forme inutilisable.

Les pseudo "protections” avant, souvent utiliseest dangereuses. La perte d'équilibre de
l'opérateur le ferait tomber sur la téte.

Une plate-forme totalementiverte est moins dangereuse parce que l'opémtiifortes chances de se
récupérer sur ses jambes, mais ...

La sécurité totale est assurée par la solution SR consiste a employer une brassiére spéciale,
facile a utiliser et sans contrainte pour l'utiésa. La brassiére peut étre équipée d'un disppsitie
tabliers.

Ce systeme homologué CE de typgmar Véritas et applaudi par I'INRS en fait désormas le produit
de référence sur le marché. Cette homologation corigble vide de la Iégislation en vigueur.

Tous les utilisateurs sont enchantés de ce systeme.

Les vérins sont raccordés en tube rigide inox ($i&csans accessoires de fiabilité relative).

Une commande manuelle extérieure inhibe les comawimiérieures et rend les manocesuvres sécurisées
pour les services lavage ou maintenance.

Un dispositif avance / recul permet de travaill&oane distance principalement sur les chainesemixt
La structure trés robuste est extrémement sobmedafgarantir une bonne sanitation de I'ensemble.

Le lave mains, le lave tablier et le laveur de eauk sont incorporés dans la structure afin déldte
rajouts.

Le raccordement des énergies réalisé avec desxtidRuanti-giration reste net et sans rétentions
contrairement aux "anciens accordéons et autregglai

Totalement ouverte vers l'avant, le nettoyageieétet facilite le séchage aprés lavage ainsigue |
contréle.

La brassiére de sécurité ne procure aucun
contrainte a I'opérateur. Au contraire, il est
rassuré et travaille sans appréhension.
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